
2020년 6월 26일더 많은 정보는 AustinTexas.gov/COVID19 를 방문하세요.

모든 직원에게 
적절한 청소 및 위생 
관행을 교육하세요.

6 ft.

식당에 들어가기 
전에 직원들을 
검진하고, 아픈 
사람은 집으로 
보내세요.

직원이 식당에 
들어갈 때와 
고객과의 상호 작용 
사이에 손을 씻거나 
소독하도록 합니다.

가능한 한 
최대한으로 직원은 
다른 직원으로 부터 
최소 1.8미터 떨어져 
있어야 합니다.

모든 직원은 천으로 
된 얼굴 가리개를 
코와 입을 덮도록 
착용해야 합니다.

6월 12일부로, 식당들은 최대 식당 내부의 75%까지 
사용해서 식사 서비스를 운영할 수 있으며 6월 3일부로, 
술집은 최대 50%까지 사용해서 운영할 수 있습니다. 야외 
식사는 수용 제한의 대상이 아닙니다. 식당들은 포장 또는 
배달 서비스를 계속 제공할 수 있습니다.
고객과의 상호 작용:
•  고객 일행은 다른 일행들과 1.8미터 간격을 유지해야 합니

다.

• 손 소독 시설을 입구에서 이용할 수 있도록 합니다.

• 10인용 이상 규모의 식탁 사용 금지.

•  빈 식탁위에 음식 소스, 식기류, 접시류 또는 유리 그릇을
두지 마세요.

•  음식 소스는 요청시 에만, 그리고 일회용으로 만 제공합니다.

• 일회용 메뉴판을 사용하세요.

• 자리에 앉지 않을 때, 고객들은 반드시 얼굴 가리개를 착용
해야 합니다.

시설 보건 규칙:
•  직원이나 계약 직원이 식당으로의 접근을 관리하고 통

제하도록 하는 것을 고려합니다. 여기에는 고객이 문 손
잡이를 만지지 않도록 문을 열어 주는 것도 포함됩니다.

•  문 손잡이, 식탁 및 의자와 같이 정기적으로 접촉하는
표면을 자주 청소하고 소독합니다.

•  정기적으로 화장실을 청소하고 청소 장부에 기록합니
다.

•  “질병 예방 보건” 전단을 식당내, 눈에 잘 띄는 곳에 배치
하여 모든 사람에게 최상의 위생 관행을 상기시킵니다.

•  각 고객 일행의 식사 후 고객이 사용한 공간을 청소
하고 소독하세요.

•  접촉 추적을 위해 고객 일지를 유지하는 것을 고려하세
요.

직원 건강:

식당과 술집 운영 지침
KOREAN


